# ~ VIN AU VERRE 120/
Tous nos plats sont
PONT SAINT ESPRIT CA RT E B RASS E RI E élaborés sur place Z\ Maison Sinnae Réserve de la Saurine - Blanc, rouge, rosé 2,50€

ROUGE Enfant Terrible (coquantetuie) 350€/ Pic Saint Loup 6.00€

BRASSERIE de ZLZTS: :J;gg:i T Chateau Piiech Haut Ar, afl (soulple et élégant) 5.00€/ Maison Pagezi6.00€
CAVISTE Porc batallé ROSE Enfant Terrile secetfrals 350€/Cﬁilteau?uecﬁﬂ-hut7l@
La Bourse (souipl etéiégant) 5,006/ Maison Pagezi6.00€
Ty BLANC Enfant T 61’1’16[& (croquant et fruité) 3.50€ / Uby n °3 (fruitépamplemousse

3506/ T¢ ariquet Premieres Grives moellew) 4.00€/ Maison Pagezi6.00€
E——

.RMULES - - NOS BOUTEILLES 75l

B E'EE/ PLAT. ENTREE PLAT

Gyozas sauce maison 6.00€ Voir I'arc
Tartare de saumon en plat servi avec frites et lgumes 10.00€ 15.90€ Menu du midi 15.90€ ROSE | Natura 16.90€ (fité généreux)
Salade César 8.90€ 14.90€ Plat du jour 11.90€ Enfant Terrile 16.90€ (secetfias)  Petit Clocher 14.90€ (parume)
Salade, oignons caramélisés, sauce blanche, ceuf dur, bacon, filets de poulet Priech Haut 24.90€ (souple et élégant)  ‘Maison fPagem 30.00€
panés, parmesan, crodtons i
) ) ) BLANC _ Enfant terrible (sec et minéral) 16.90€

Salade croustillant de Saint Marcellin 8.90€ 14.90€ Petit Clocher 15.00€ Uby 173 (fruité pamplemousse) 17.00€
Salade, oignons caramélisés, vinaigrette, ceuf dur, bacon, croustillants o 17.00€ T’ , '
de Saint Marcellin, pesto rouge, crodtons, pignons de pin — .SSERTS . ’Uﬁ}/ 14 (moelleux) 17.0 cmquet (moelleux) 17.00€

’ , ’ Puech Haut blanc (sec et souple) 24.40€ Maison ?agezi 30.00€
Gratin de ravioles aux pignons de Pin 14.90€
Ravioles de romans, pignons de p|n ardons, oignons, Saint Marcellin Mousse au chocolat Toblerone 6.00€ ROUGE | Petit Clocher 15.00€
Entrecdte (200/s0091) 200gr 22,906 Créme brilée 6.00€ Enfant Tervible (woouantetui) 16906 Gigondas 27.90€
Sauce au choix (mori”es ou chorizo ou fromage fondu) 30051’ 2490€ quTaYHlSLL dé [a ‘:BOUTS@ 600€ atura (b0|Sé) 1790€ ®0malne d‘e S[a[ad’ln 24 90€
Salade, légumes, frites maison Café fourmancf 7.50€ Pic Saint Loup 29.90€ Maison Tagem 30.00€
gpiriﬁurger 15.90€ qT_?n ant au chocolat Valrhona 6.00€ CHAMPAGNE |
teak haché, viande des Cévennes, frites maison, bacon, sauce maison, vieux arte citron meringuée 7.50€ ; 1 ;
cheddar fumé, pain de notre boulanger, oignons caramélisés, salade g auﬁ,e Nutella ou sucreg 5.00€ ‘J—faton 399%” rosé 0.00€ / Ruinart brut 70.00€
Burger au poulet mariné 15.90€ Coupe ardéchoise 7.90€
Poulet mariné (Sauce soja, citron, gingembre), frites maison, bacon, sauce maison, Dame blanche 7.90€ — .LCOOLS .
vieux cheddar fumé, pain de notre boulanger, oignons caramélisés, salade '

c( 5 00 Chocolat liégeois 7.90€ Rhum : Havana 5006/ Don papa 7006 Rh})ﬁmwmco 7006/ Havana Club

rger savoyar .

Steak aché wandZ des cevennes, frite maison, jambon crue, croquette de reblochon, — Seleccon de Maestro 12008 (rhum oubain / L ﬂ-@cﬁwem BUDX tum odombien)

Tjuca thum artisanal de rio de janeiro) 8 00/ Vieilli en ﬁit de  porto ﬁﬁlm : Bumbu 7,006

Wﬁis@ : Ballantime’s 5.00€ / Tokinoka 7.00€ / Smokhead 8. 00€ (whisky rés fumé)
Chivas 12 ans 7.00€ /Jameson black barel 7.00€ / The glenfivet 6.00€

oignon rouge, bacon grillée, pain de notre boulanger, salade

Filet de Bar doré aux amandes éffilées 16.90€
Cuit sur peau - Riz pilaf, légumes et pesto rouge

Filet Mignon creme chorizo fites maison et légumes 15.90€ 9 B I E RE S E N P RE S S I O N Aberlour 7.00€ / fBWVEO”fWV roses 5.00€
Tartare de Boeuf assaisonné (viande des Cévennes) 15.90€ Vodka. : Belvedere 8.00€ / Absolut elyyx 8.00€ | Absolut 5.00€ / Grey goose 8.00€
Frites maison, pesto rouge et salade ( _ ’ | Cogmc mam[5W/mc E—— S
Demi magret de canard 19.90€ i ll. e A W ([l '
Sauces aux cénx Salade, légumes, frites maison MM W mu M“) m’" oy | Mm&y 478.00€/ fBeefeter5.00€/ (jet 275.00¢€
Seiches en yernffadé Riz et légumes 15.90€ ( T - O— ’ @ ’ e~ — — .CKTAILS .

——— .rAPAs . N —q L fMo ito c(aanue 8.00€ M~ T royicaf Mango 8.00€

m. fruns rouge, mangue) | Purée de mangue, jus d'ananas,
‘ Le soir Rhum, cubes de citron vert, ~ jus de citron, Rhum

Gyozas sauce maison 6.00€ www.brasseriedelabourse.fr menthe fraiche, sucre de canne, «  Cuba Libre 8.00€
Planche Charcuterie/Fromage 14.90€ eau gazeuse, glace pilée ou glagons ? (normal ou fraise) Coca cola
Plateau 4 T apas 17.90€ w Cosmo olitan revisité 8.00€ sucre de canne, citron vert, rhum

Cointreau, vodka, jus de citron

Pesto rouge
vert, jus de cramberry, limonade

Frites maison sauce chorizo,

Pina Colada 8.00€

Rhum, ananas, créme de coco

Poulet mariné p . LY :

Croutsillant de St Marcellin —— LE.:H AMBRE. ¥ #mrmﬁa 8.00€ ; (variante cannelle ou muscade)
Cachaca, sucre, citron vert “ ﬁerry Lover 8.00€

T(ancﬁe Saucisson m’tlscma[ (ZOOgY) 9.90€ Bi [ﬁ [([ [_ R e Spritz Vénitien 6.50€ & Purée de fraise, sirop de cerise,
— fenvenue a l'hotel de la Bourse, nous vousy roposons _. Apérol, eau gazeuse, prosecco, @ jusdananas, jus de citron, rhum

dans cet ancien hdtel 3¥** nos chambres standing citron, orange S coall
P.rS ENFAN. avec climatisation - % Sexonthe Beach — 8006 > )
©  Vodka, liqueur de framboise, & Vﬂfgm MOJOtO 6.00€
. ananas, purée de fraise, 4 L
Mini burger Accompagné de fies maison 8.90€ RESERVATION 04 66 33 85 51/ LBB e et " Virgin Colada  6.00€
a

ﬂlgulffezttes de you[et marinées Accompagnées de frites maison 6.90€ e Chantaco 5.00€

Purée de fruit, jus de fruit, sirop

e

Prix nets — service compris —



